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Dorucak sluzimo do 12h

« ZLATIBORSKI DORUCAK (za dve osobe) 1650
/ Dva jaja na oko, mala komplet lepinja, punjena prZenica,
cetvrtina pite, dve kobasice, grilovana slanina, paradajz,
krastavac, ajvar, senf /
* ITALIJANSKI DORUCAK 720
/ Tri jaja na oko, prsut, mocarela,
salata od rukole i Ceri paradajza, hleb /
* GRAND DORUCAK 780
/ Tri jaja, kravlji sir, kajmak, ajvar, pecenica,
slanina, hleb, paradajz /
* FRANCUSKE PRZENICE 570
/ PrZenice punjene Sunkom i gaudom, paradajz,
krastavac, pavlaka /

« USTIPCI 540
/ Kajmak, sir, dzem /

*JAJA SA SLANINOM 720
/ Tri jaja, slanina, sir, paradajz, hleb /

*JAJA SA KOBASICOM 780

/ Tri jaja, jedna kobasica, sir,

Ceri paradajz, senf, hleb / )

* OMLET SA SUNKOM / SLANINOM / POVRCEM 500 / 550 / 450
/ Tri jaja, sir, paradajz, hleb /

« DOMACA PITA SA SIROM (od razviaéenih kora) 450
*JOGURT / MLEKO 100
*DOMACI HLEB 100

Zlatiborski Dorucak Jaja sa kobasicom




* GRAND SECKANI BATAK 1650
/ Sltno seckani odkosteni pileci batak, sa vrganjem i kajmakom /

*SVINJSKA REBARCA 1200
/ Sltno seckana odkostena rebra, sa krompirom i kajmakom /

* GRAND SPECILJAL PLJESKAVICA 1300
/ Jagnjeca pljeskavica u kajmaku /

*FILE MINJON 1850
/ Svinjski file sa sosom od smrcka /

* ZLATIBORSKI USTIPCI 1400

/ Junetina sa borovim pinjolama, sirom, slaninom i lukom
servirano sa pire krompirom /

&= Klasici 2

« CEVAPI 600/1200
/ NaSe ¢evape pravimo od Cistog juneceg mesa po
tradicionalnoj recepturi. Serviramo ih sa pomfritom /
* CEVAPI NA KAJMAKU 700/1400
« DOMACA KOBASICA 1200
/ Domaca kobasica od svinjetine i junetine
pripremljena po receptu sefa kuhinje /

« JAGNJETINA ISPOD SACA 1850
/ Sa pekarskim krompirom i kajmakom /

* TELETINA ISPOD SACA 1850
/ Sa pekarskim krompirom i kajmakom /

* KARADORDEVA SNICLA 1300

/ Panirani laks kare punjen kajmakom,
domaci zapecéen krompir i tartar sos /

« BECKA SNICLA 1200
/ Panirani laks kare, celer pire /

* GRILOVANI BIFTEK 2900
/ Sa grilovanim povréem /

* BIBER SOS 280

* GORGONZOLA S0S 280

*SO0S OD SMRCKA 790




« SENVIC PILETINA PESTO 780
/ Bavarska kifla, pesto sos, pileci file, mocarela,
paradajz, zelena salata /
*HOT DOG 780
/ Bavarska kifla, senf, ke¢ap, kiseli krastavcici,
crveni luk, kobasica sa sirom /

« GRAND GEVAP 860
/ Bavarska kifla, gauda, rostiljf meso, paradajz /
* KLUB SENDVIC 760

/ Tost hleb, majonez, ¢ureca prsa, kaCkavalj,
slanina, paradajz, zelena salata, pomfrit /
* BURGER KLASIK 740
/ Burger od junetine, burger sos, ke¢ap hainz,
kiseli krastavac, luk, pomfrit /
* BURGER CHEESE-BACON 920
/ Burger od junetine, burger sos, keCap hainz,
kiseli krastavac, luk, ¢edar, slanina, pomfrit /
* BURGER GRAND 980
/ Burger od junetine, biber sos, burger sos,
¢edar, coleslav, pomfrit /
* AVOKADO NA TOSTU SA LOSOSOM (posno) 1350
/ Integralin hleb, avokado namaz, dimljeni losos,
mix zelenih salata /
* BRUSKETE PRSUT MOCARELA 780
/integralni hleb, paradajz, mocarela,
njeguski prsut, rukola /

* BRUSKETE SA TUNOM (posno) 780
/ Integralni hleb, paradajz, tuna, rukola /

* KOMPLET LEPINJA / SA PRSUTOM 450/650
/Lepinja, kajmak, jaje, pretop /

* JUNECI KARPACO 1350

/ Tanko seceni listi¢i za¢injenog bifteka, servirani
sa rukolom, ¢eri paradajzom i parmezanom /

* TATAR BIFTEK 1900/3000
/ Junedi biftek ru¢no usitnjen, zacini, puter, hleb /
* DASKA GRAND 990

/ Goveda prsuta , svinjska pecenica, njeguski prsut, kulen,
plavi sir, dimljeni sir, gauda, parmezan /




Za vise osoba

* EPIGRAM “GRAND”
/ Gurmanska kombinacija Cetiri paréeta mesa sa cetiri
ukusna sosa. Biftek, curetina, svinjski file, jagnjeci kotlet,
biber sos, sos od vrganja, gorgonzola sos, sos od smrcka,
aromatizovani krompir, grilovano povrce /
*GRILL
/ Svinjska rebra, cevapi,
kobasica sa sirom, pomfrit /
*PUB
/ Hrskava piletina sa slatko-ljutim sosom,
biftek taljata, rolovana curetina, pomfrit /
* CURETINA U MLINCIMA
/ Cureci file u mlincima,
zapecen u sosu od milerama i sira /

4700

2300

2950

2200




: iletina i Curetina

* PILETINA NA AZIJSKI NACIN 1350
/ Pileci file u ukusnom sosu dobijenim kombinacijom

CiCoke, sosa od ostriga, soja sosa, crnog luka,

Sargarepe, paprike i zacCina /

* PUNJENA PILETINA 1200
/ Pileci file punjen Sunkom i kaCkavaljem, preliven sosom
od kajmaka, sa aromatizovanim krompirom /

* HRSKAVA PILECA ROLNICA 1200
/ Pohovani punjeni pileci file sa Sunkom i kaCkavaljem,
tartar sos, pomfrit /

* HRSKAVA PILETINA SA SLATKO LJUTIM SOSOM 1200
/ Aromatizovan krompir /
* ROLOVANA CURETINA 1200

/ Curedi file rolovan u slanini, punjen paprikom,
Sargarepom i tikvicom sa

prilogom od aromatizovanog krompira /

* CURETINA KARAVAN 1550
/ Curedi file preliven kremastim sosom od
dimljenog sira Karavan i prsuta /

* CURETINA U MLINCIMA (za dve osobe) 2200
/ Curedi file u mlincima, zapeéen u sosu

od milerama i sira /

®—0Obrok salate

*CEZAR SALATA 840
/ Grilovana piletina, slanina, dresing, krutoni,
parmezan, ajzberg, zelena salata, ceri paradajz /

*GRCKA SALATA 540
/ Paradajz, krastavac, paprika, crveniluk, feta sir, masline /

*SALATA SA GAMBORIMA 1190
/ Rukola, Ceri paradajz, pinjole, parmezan, gambori, dresing /

* BIFTEK SALATA 1390
/ Biftek, rukola, mix zelenih salata, parmezan,
Ceri paradajz, tortilja, dresing /




* BOLONJEZ SPAGETI 920
/ Junetina, paradajz pelat, crni luk, zaCini /

« CARBONARA SPAGETI 920
/ Slanina, jaje, beli luk, mileram, grana padano /

* TALJATELE SA GAMBORIMA (posno) 1350
/ Gambori, Safran, maslinovo ulje /

* TALJATELE SA BIFTEKOM 1490

/ Pasta sa leSnikom, vrganjem i
piletinom u belom sosu /

* PESTO TALJATELE 920
/ Pasta u pesto sosu sa curetinom i brokolijem /

* PROLECNE TALJATELE 920
/ Pasta sa tikvicom, sargarepom i prSutom u belom sosu /

*TALJATELE SA CETIRI VRSTE SIRA 920

* KARAVAN TALJATELE 920
/ Pasta u sosu od dimljenog sira Karavan i prsuta /

*AGLIO E OLIO (posno) 820

/ Spageti, beli luk, maslinovo ulje /

Taljatele sa gamborima
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MozZete poruciti pizze sa biljinim sirom.

*GRAND PASTRMAIJLIA 1500
/ BBQ sos, piletina, feta, paprika, sir /

* MARGHERITA 880
/ Pelat, sir /

*VESUVIO 1050
/ Pelat, sir, Sunka /

* FUNGHI (posno) 1200
/ Pelat, sir, vrganj, lisiCarka, bukovaca, Sampinjoni /

* CAPRICCIOSA 1200
/ Pelat, sir, Sampinjoni, Sunka /

* QUATTRO STAGIONI 1200
/ Pelat, sir, Sampinjoni, Sunka, jaje, kulen /

* QUATTRO FORMAGGI 1200
/ Pelat, cetiri vrste sira/

*TUNA (posno) 1200
/ Pelat, sir, tunjevina, crveni luk /

* PEPPERONI 1300
/ Pelat, sir, kulen, paprika /

* PROSCIUTTO 1450
/ Pelat, sir, prsut, rukola /

*ZLATIBOR 1450

/ Pelat, sir, Sunka, prsuta, jaje,
Sampinjoni, pavlaka /

* NAPOLI 1200
/ Pelat, sir, slanina, beli luk /

Grand pastrmajlija




* DIMLJENA PASTRMKA 1700
/ Fileti dimljene pastrmke sa dalmatinskim varivom /

*FILE LOSOSA 1900
/ Fileti lososa sa brokolijem i kromprom /

* GRILOVANE LIGNJE 1700
/ Lignje sa dalmatinskim varivom /

* SALATA SA GAMBORIMA 1190
/ Rukola, Ceri paradajz, pinjole, parmezan, gambori, dresing /

* TALJATELE SA GAMBORIMA 1350

/ Gambori, Safran, maslinovo ulje /

. RI?OTO SA POVRCEM (posno) 760
*RIZOTO SA LOSOSOM . 1390
* RIZOTO SA CETIRI VRSTE PECURAKA (posno) 920
/ Vrganj, sampinjoni, bukovaca, smrcak /

* RIZOTO SA PILETINOM | BUKOVACOM 920

Grilovane lignje




Supe | Corbe_

*GOVEDA SUPA
*TELECA CORBA
* PARADAJZ CORBA (posno)
*POTAZ OD SUMSKIH PECURAKA
/ Smrcak, vrganj, Sampinjoni, bukovaca /

« PARADAJZ / KUPUS / ZELENA / KRASTAVAC
« PARADAJZ SA SIROM

-SOPSKA _

« RUKOLA, GERI, PARMEZAN, PINJOLE

« VITAMINSKA

« PAPRIKA U PAVLACI

*PINDUR

“Palacinke_

*GRAND
/ Krem, sladoled od vanile, Sumsko voce,
plazma keks, orasi, Slag /

* PALACINKE "PISTAC”

/ med, orasi, pistaci / _

* NUTELA, PLAZMA, VISNJE

*NUTELA, PLAZMA

J El:lROKREM, PLAZMA

*DZEM
/ Domaci dzem od Sljiva ili kajsija /
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Poslastice

* RASPBERRY DREAM 490
/ Kore sa pistac¢ima u kombinaciji sa Zeleom od malina
i kremom od bele ¢okolade i pistaca,u hrskavoj beloj korici /

* PRASE 430
/ Mus od bele ¢okolade i jagode na kori od plazma keksa /
* RAFAELO 430

/ Kombinacija kokos krema i maskarponea

sa Ssumskim voéem i plazmom /

* KINDER 430
/ Mus od ¢okolade sa lesnikom, nutela,

na kori od plazma keksa /

* FERERO 430
/ Mus od crne ¢okolade sa leSnikom i nutelom na biskvitu /
* PAVLOVA 430

/ Susene kore od belanaca sa vanil
kremom i Sumskim voéem /

*REFORMA 450
/ Domace kore od belanaca i oraha sa filom od ¢okolade /
* ESTERHAZI 450

/ Kore od belanaca sa pe¢enim lesnicima,
nugat krem, bela ¢okolada /
* CHEESECAKE 430
/ Krem od maskarpone sira, Sumsko voce,
na kori od plazma keksa /
*TIRAMISU 430
/ Piskote natopljene kafom sa kremom
od maskarpone sira, posut kakaom /
* MIOSKVA SNIT 450
/ Kore sa orasima, Samponez krem sa ananasom,
viSnjama i bademima /
* KRAMBL SA JABUKAMA 480
/ Hrskavo, rastresito testo sa jabukama, orasastim plodovima,
suvim voéem i sladoledom od vanile/

* PITA SA VISNJAMA 370
/ Hrskave kore, visSnje i orasi /

* BAKLAVA 390
/ Fine kore i orasi, pistaci i badem /

*VEGE 530
/ Posni kola¢ od sirovih sastojaka, indiski orah, Sumsko voce /

*BLACK FOREST 530

/ Mus od crne ¢okolade, maline, borovnice,
Kikiriki puter i indijski orah /
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